
entrantes de mar y tierra

tartar

Solomillo de ternera
27,95

clásico steak tartar,
hecho en la mesa

Atún yellow fin
27,95

huevo pochado, trufa negra, 
focaccia tostada

para compartir
Jamón ibérico bellota		  22,95
pan casero, tomate rallado
Verduras crujientes 		  7,95
humus, tzatziki

Bandeja Pica Pica     	 p.p.	 14,95
3 gyozas, 2 dim sum mixta, 1 gamba panko, 
1 gamba al vapor, tempura de alcachofas y 
champiñones, edamame, acompañado con salsas
Bandeja The Food Bar	 p.p.	 23,95
jamón ibérico,1 ostra, gambas, nigiri de ternera picante, 
tartar solomillo, sashimi de salmón / atún yellow fin
Fruits de Mer	 p.p.	 45,00
nigiri de atún yellow fin, almejas, ostras, ½ bogavante, 
gambas Holandesas, cigalas, mejillones, navajas, 
vieiras, centollo

mínimo 2 personas

Sopa de tomate a nuestra manera	 8,95
crujiente de parmesano, espuma de albahaca
Bouillabaisse 	 14,50
tostadas, mayonesa de azafrán
Cóctel de gambas holandesas	 18,50
aguacate, salsa coctel clásico
Carpaccio de solomillo de ternera	 15,95
solomillo de ternera, rúcula, parmesano, 
mayonesa de albahaca
Caesar   	 14,50
pollo, cogollos, parmesano, picatostes, anchoas
Gambas en panko	 14,95
mayonesa wasabi, cema de soja
Burrata	 15,95
tomate raf, albahaca, chutney de tomate seco
Super food 2.0 	 14,50
aguacate, espinaca, kale, calabaza, garbanzas, chia, 
alcachofa, cebolla confitada, tomate en rama

ostras y mariscos

Gillardeau No 1	 unidad   	 5,10
Ostras salteadas	 3 uds.		 18,95
espinacas, salsa bearnesa
Ostras Nam Kee	 3 uds.		 18,95
salsa alubias negras, chili picante, cebolla tierna
Mejillones			  14,95
a la marinera o estilo tailandés
Almejas estilo gallega			  21,95
ajo, cebolla, pimentón ahumado, perejil
Bogavante*	 500 gr.		 42,50
estilo Thai, gratinado, a la barbacoa o hervido
Cangrejo Real*	 precio 100 gr.		 18,00
frío encima hielo, a la barbacoa o estilo Thai	

*servido con patatas fritas y ensalada verde	

de la tierra y huerto
Ravioli de espinacas						     15,95
ricotta, salvia, mantequilla, parmesano
Hamburguesa de carne Angus                   250 gr. 	 17,95
chutney de tomate, cebolla, bacon, provolone     
Solomillo de ternera              140gr. / 200gr.	 24,95 / 27,95
28 días de maduración, salsa bearnesa, chips de hortaliza
The Food Bar entrecote                               	 250gr.	 24,95
28 días de maduración, salsa pimienta
Rib eye angus Irlandés 	 300 gr.	 32,50
28 días de maduración, chimichurri, 
alcachofa, tomate en rama
Côte de boeuf irlandés 	 1 kg.  	 57,95
28 días de maduración, 3 salsas, chips de boniato, 
tomate en rama
Paletilla de cordero lechal	  	 23,95
rösti de patatas, salsa de vino tinto
Surf and turf      							      45,00
1/2 bogavante, solomillo de ternera, salsa bearnesa, 
alcachofa, tomate rama
Chateaubriand 450 gr.              (mínimo 2pers.) p.p.	 29,95
salsa bearnesa o salsa pimienta

del mar
Tataki atún	 27,95
galleta de arroz con sésamo, chutney de 
cebolla y miso, brócoli en tempura 
Linguini Frutti di mare	 19,95
mejillones, gambas, pulpo, calamar
Tortellini de bogavante	 29,95
en su jugo, 1/2 bogavante, cebollino, aceite verde	
Nuestro famoso fish & chips	 18,95
salsa tartar, puré de guisantes, tomate a la plancha
Pulpo a la brasa	 23,95
parmentier de patatas, alcachofa, tomate rama
Lenguado holandesa a la meunière	 32,50
alcaparras, mantequilla, perejil
Lubina salvaje de nuestro mar     precio p. kilo 	 59,95
a la sal o al horno, mantequilla de hierbas
Pescado salvaje de la lonja	 precio según mercado
pargo, sargo imperial, dentón, filete, a la marinera

ceviche

Spicy Tuna roll	 8 uds.		 19,95
atún, aguacate, mayonesa de wasabi, mango
California maki roll	   8 uds.		 19,95
salmón, aguacate, pepino, 
mayonesa de pimentón ahumado
Ebi tempura maki roll	  8 uds.		 19,95
gambas en panko, mayonesa de sambal brandal
Nigiri de ternera picante	 6 uds.		 19,95
mayonesa de trufa, cebollino, solomillo de ternera
Nigiri salmón	 6 uds.		 19,95
salmón quemado, huevos de salmón, 
cebollino, sésamo 	
Sashimi mixta	 15 uds.		 23,95
atún, salmón, lubina, vieira, salsa de soja, 
jengibre japones, wakame, mayonesa de wasabi

Atún	 19,95
leche de tigre, ají amarillo, cilantro, lima
Salmón	 18,95
leche de tigre, lima, pimientos, 
cilantro, cebolla roja 
Mixto	 22,95
clásico con leche de tigre, gamba black tigre, 
salmón, atún, lubina

sushi sashimi

guarniciones

Patatas fritas 	 4,95
Patatas baby mojo picón	 3,95
Boniato frito, mayonesa de trufa fresca, parmesano	 6,50
Ensalada verde 	 4,95
Esparragos verdes, mantequilla de hierbas	  4,95
Brócoli, paksoi, salteados, almendras, ajo 	 4,95
Arroz basmati	 3,95

Dim sum	 14,95
cerdo, pollo, gamba, ternera, salsa de soja, 
sweet chilli
Gyozas “raviolis japoneses”	 15,95
de pollo y verduras, curry de hierbas, 
espinacas, parmesano
Wok Oriental	 19,95
de pasta udon, solomillo de ternera o gamba
Poke bowl	 21,95 
salmón,atún o lubina o los tres, salsa soja, 
sweet chilli, mayonesa de wasabi
Curry verde tailandés	 19,95
de pollo o gamba o vegetariano, arroz basmati, 
berenjena, champiñones, pan de gamba
Peking duck	 19,95
mandarin crepes, confit de pato, salsa hoisin	
Sateh de pollo	 19,95
suprema de pollo rural, salsa de cacahuetes, 
cebolla crujiente, brotes de soja, arroz frito 

signatures asia - peru

Nuestro Restaurante dispone de información sobre los productos 
alérgenos presentes en la carta, por favor pregunte a su camarero


